Mandelhérnchen

Zutaten:
2009 Marzipan
100 g gemahlene Mandeln
100g Puderzucker
2 EiweiB
1509 Mandelblattchen
100g dunkle Glasur

Rezept:
Marzipan zerbrockeln, mit den gemahlenen Mandeln, dem Puderzucker und einem Eiwei3 vermengen,
bis man eine gleichmé&Bige klebrige Masse hat.
Aus dieser formt man dann kleine gleichméaBige Hornchen.
Das zweite EiweiB riihrt man in einem Schalchen glatt. Die Mandelblattchen fiillt man in einen tiefen
Teller und zerdriickt sie etwas, damit sie nicht mehr so groB sind.
Nun wendet man die Mandelhérnchen zunéchst im Eiwei und dann in den Mandelbl&ttchen.
Die Mandelblattchen muss man etwas andriicken, damit sie haften.

Jetzt backt man die Hérnchen auf einem mit Backpapier ausgelegten Blech fiir ca. 10 Minuten bei 200
Grad Ober- und Unterhitze.

Wenn die Hérnchen abgekdihlt sind, tunkt man deren Enden in die geschmolzene Kuvertiire und Iasst sie
trocknen.

Guten Appetit!




